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Büfettvorschläge der Reederei Roderich Wolff (RRW) 
FMS „Nostalgie“ & „Kreuz As“ 
Westhafenstraße 1, 13353 Berlin 

Telefon: (030) 436 71 135, Telefax: (030) 436 71 432 
www.rrw­berlin.de 

Preisaufstellung 
Brutto­Endpreise in EURO pro Person 

Brunch­Büfett/ Nr. 1  € 24,90 

Büfett “Rustika”/ Nr. 2  € 16,90 

Büfett „Nostalgie“/ Nr. 3  € 26,90 

Büfett „Kreuz As“/ Nr. 4  € 23,90 

Büfett „Panorama“/ Nr. 5  € 19,90 

Büfett „Louisiana­Style“/ Nr. 6  € 28,90 

Büfett der kleinen Köstlichkeiten/ Nr. 7  € 24,90 

Büfett „Italia“/ Nr. 8  € 27,90 

Büfett „Global Player“/ Nr. 9  € 39,90 

Büfett “Traumhochzeit”/ Nr. 10  € 42,90 

Büfett „4 Jahreszeiten“/ Nr. 11  € 29,90
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Büfettvorschläge der Reederei Roderich Wolff (RRW) 
FMS „Nostalgie“ & „Kreuz As“ 
Westhafenstraße 1, 13353 Berlin 

Telefon: (030) 436 71 135, Telefax: (030) 436 71 432 
www.rrw­berlin.de 

Brunch­Büfett/ Nr. 1 

Frühstück 

Kräuterrührei mit gebratenem Speck, 
Auswahl an franz. Konfitüren, 

Honig, Müsli, Joghurt und Quark, 
frische Früchte, 

internationale Wurst­, Schinken­ u. Käse­Spezialitäten, 
Heringssalat, Geflügelsalat, Eiersalat, 

Farmer Rohkostsalat, Berliner Fleischsalat, 
französische Gänseleberpastete, 

gebeizter Lachs mit Sahnemeerrettich und Dill­Graved­Sauce, 
eingelegter Schafskäse mit Marktgemüse, 

Antipastiplatte, 
Brot, Brötchen, Croissants & Butter 

Warme Gerichte 

Deftige Gulaschsuppe 
Lachsfilet auf Spinat in Weißweinsauce mit Wildreis 

Gefüllte Schweineschnitzel mit Emmentaler in Mandelpanade 
Kartoffelgratin mit Parmesan und Bechamel­Sauce 

Dessert 

Rote Grütze mit Bourbon­Vanillesauce 
Obstsalat mit Minzpesto 

Wiener Apfelstrudel mit Vanillesauce 

pro Person € 24,90
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Büfettvorschläge der Reederei Roderich Wolff (RRW) 
FMS „Nostalgie“ & „Kreuz As“ 
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Telefon: (030) 436 71 135, Telefax: (030) 436 71 432 
www.rrw­berlin.de 

Büfett „Rustika“/ Nr. 2 

Vorspeisen 

Gemischter Blattsalat mit frischem 
Gemüse und zweierlei Dressing 

Rustikale 
Wurst­, Schinken­ und Bratenplatte 

Rustikale 
Käseplatte mit Weintrauben 

Frisches Zwiebelmett 
mit gestoßenem Pfeffer 
Berliner Bouletten 
mit Rohkostsalat 

Rustikale Brotvariation 
& Butter 

Suppe 

Kartoffelsuppe mit Speckcroutons 

Hauptspeisen 

Schweineschnitzel in zweierlei Panade 
und Spreewälder Kartoffelsalat 

Dessert 

Rote Grütze mit Vanillesoße 

pro Person € 16,90
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Büfett “Nostalgie”/ Nr. 3 

Vorspeisen 

Kleine Berliner Bouletten vom Rind und Schwein 
mit Perlzwiebeln und Gewürzgurken 

Sülze mit Remouladensauce 
Frisches Zwiebelmett mit gestoßenem Pfeffer und Zwiebeln 

Sylter Dillhappen vom Matjes 
Häckerle mit Ei, Gurke und Zwiebeln 

Gebeizter Lachs mit Apfelmeerrettich­Sauce 
Rollmöpse und Brathering 

Käsesalat mit Sellerie und Apfel 
Apfel­Zwiebelschmalz, frische Fassbutter, 
Sauerteigbrot, Schusterjungen, Schrippen 

Suppe 

Alt­Berliner Kartoffelsuppe mit Flusskrebsen 

Hauptspeisen 

Bratenvariationen vom Schweine­Krustenbraten 
und Kasslerbraten auf Speck­Zwiebel­Sauerkraut 
Gebratene Forellenfilets mit Petersilienkartoffeln 

und Gurkensalat 

Dessert 

Berliner Rote Grütze mit Bourbon­Vanillesauce 
Apfelküchle im Weinteig mit Vanillesauce 

pro Person € 26,90
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Büfett “Kreuz As”/ Nr. 4 

Vorspeisen 

Omas deftiger Kartoffelsalat mit Speck, Zwiebeln, 
Gurken, Essig und Öl 

Sylter Dillhappen vom Matjes 
Deftige Vesperplatte 

mit Blut­ und Leberwurst, Sülze, 
Schwarzwälder Schinken, frischem Mett 

mit Zwiebeln und Gurken 
Minibouletten mit Perlzwiebeln und Gurke 

Bohnen­ und Gurkensalat 
Rustikale Käseplatte 

mit verschiedenen deftigen Käsesorten 
und bayrischem Obazda 

Dunkles Sauerteigbrot, Bauernbrot, 
Zwiebel­ und Kümmelbrot 

Apfel­Zwiebel­Schmalz und Fassbutter 

Suppe 

Klassische Soljanka mit Zitrone und Schmand 

Hauptspeisen 

Schweinebraten mit Semmelknödel, Rotkohl 
und dunkler Altbiersauce 

Rindergulasch mit Schupfnudeln 

Dessert 

Rote Grütze mit Bourbon­Vanillesauce 
Griesflammerie mit Kirschen 

Pro Person € 23,90
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Büfett “Panorama”/ Nr. 5 

Vorspeisen 

Gemischter Blattsalat mit frischem Gemüse 
und zweierlei Dressing 

Ital. Wurst­ und Schinkenspezialitäten 
wie Fenchelsalami, Spianata Romana, Coppa, Salsiccia, 

Mortadella, Mailänder Salami, Chorizo, 
Serranoschinken, Parmaschinken, Rosmarinschinken 

Antipastiplattemit getrockneten Tomaten, eingelegten Zucchini, 
Auberginen, Artischocken, Champignons, schwarze und grüne Oliven, 

Apfelkapern, marinierter Schafskäse 
Geflügelsalat mit Ananas und Mandarine 

Chicken­Wings in einer Soja­Chili­Honig­Marinade 
Kleine Bouletten am Spieß mit Perlzwiebeln und Gurke 

Brotvariation & Butter 

Suppe 

Kartoffelsuppe mit Speckcroutons 

Hauptspeisen 

Schweineschnitzel in zweierlei Panade, 
lauwarmer Kartoffelsalat mit Speck, Zwiebeln und Spreewälder Gurken 

Nudelauflauf 
Vegetarisch mit viel frischem Gemüse in würziger Sauce 

Dessert 

Vanillejoghurt mit Beerenmischung 
Obstsalat 

pro Person € 19,90
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Büfett „Louisiana­Style“/ Nr. 6 

Vorspeisen 

Gegrillte Birnen mit Blue Cheese und kandierten Walnüssen 
Geröstete Safran­Kartoffeln 

gefüllt mit Ziegenkäse und scharfem Gemüse 
Cole Slaw Salad (Amerikanischer Rohkostsalat) 
Artischocken­Bouletten mit Mango­Chutney 

Lachscreme in Tortillas gerollt 
Luftgetrockneter Schinken an geröstetem grünen Spargel 

Schwarzer Bohnensalat mit Orangensaft, Ingwer und einem Hauch Koriander 
Kräuter­Knoblauch­Brot 

Suppe 

Shrimps­ und Hähnchen­Gumbo 
­Südstaaten­Eintopf­ 

mit geräucherter Andouillie (Wurst) 

Hauptspeisen 

New Orleans Chicken 
Gegrillte Hähnchenbrust mit creolischem Senf, Limonensaft und Weißwein­Jus 

auf würzigem Gemüsebett mit Senf­Kartoffel­Püree 
Roastbeef rosa gebraten 

mit Pilzrahmsauce und mit Honig glasierten Minikarotten 
Überbackene Austern 

mit Spinat­Gorgonzola­Pernot­Sauce und Parmesan 
Mardi Gras Shrimp 

aus der Pfanne mit gerösteten roten Zwiebeln, süß­gelber Paprika, 
frischem Basilikum, in einer leichten Creme mit Krebsfleisch und viel frischer Petersilie 

Dessert 

Schokoladen­Brownies 
Blaubeer­Muffins 

pro Person € 28,90



Büfetvorschläge2009.doc 

Büfettvorschläge der Reederei Roderich Wolff (RRW) 
FMS „Nostalgie“ & „Kreuz As“ 
Westhafenstraße 1, 13353 Berlin 

Telefon: (030) 436 71 135, Telefax: (030) 436 71 432 
www.rrw­berlin.de 

Büfett der kleinen Köstlichkeiten/ Nr. 7 

Vorspeisen 

Getrocknete Pflaumen, Datteln und Aprikosen im Speckmantel 
Chicken Wings kross gebraten in einer Soja­Chili­Honig­Marinade 

Gespießte Riesengarnelen an einem leichten Aioli­Dip 
Orangenfilets mit Zwiebeln, Oliven und einer Kräuter­Oliven­Vinaigrette 

Gefüllte Tomaten mit Sardellen, Kapern, Knoblauch und Semmelbröseln im Ofen gebacken 
Zucchinröllchen mit Pflaumen und Datteln an Speckcroutons 
Sonnengereifte getrocknete Tomaten mit Frischkäse gefüllt 

Spieße von kleinen Mozzarellabällchen mit Cherrytomaten und Basilikum­Pesto 
Verschiedene Mini­Wraps gefüllt mit Pute­Mango und Lachs­Frischkäse 

Brotvariationen von Ciabatta & Fassbutter 

Hauptspeisen 

Satay­Spieße in Erdnuss­Sauce 
Hackfleischbällchen à la Arabiata 

Saltim­Bocca­Röllchen à la Romana mit Salbei 
und Parmaschinken an einer Weißwein­Sauce 

Knusprige Rosmarin­Limetten­Kartoffeln mit Meersalz und Olivenöl 
Riesen­Champignon­Köpfe mit Schafskäse und Spinat überbacken mit Gorgonzola 

Calamari ripini 
Gefüllte Tintenfische mit Sardellen, frischem Knoblauch und frischen Kräutern 

in einer sizilianischen Tomaten­Oliven­Zitronen­Sauce 

Dessert 

Obstspieße verziert mit heller und dunkler Schokolade 
Auswahl von französischen Petit Fours 

Schokoladenbecher gefüllt mit einer leichten Mandarinen­Joghurt­Mousse 

pro Person € 24,90
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Büfett „Italia“/ Nr. 8 

Vorspeisen 

Antipastiplatte mit getrockneten Tomaten, 
eingelegten Zucchini, Auberginen, Artischocken, Champignons, 
schwarze und grüne Oliven, Apfelkapern, marinierter Schafskäse 

Mozzarellarolle gefüllt mit Parmaschinken und Ruccola, 
verfeinert mit Balsamico­Vinaigrette 

Ruccola mit Bresaola, Apfelkapern, schwarzen und grünen Oliven sowie Zitronen­Vinaigrette 
Ital. Wurst­ und Schinkenspezialitäten wie Fenchelsalami, 

Spianata Romana, Coppa, Salsiccia, Mortadella, Mailänder Salami, 
Serranoschinken, Parmaschinken und Rosmarinschinken 

Melonenschiffchen mit luftgetrocknetem Schinken 
Pasta­Salat mit Hähnchenleber und Tomaten­Steinpilz­Sauce 

Vitello Tonato mit Thunfisch­Kapern­Creme 
Büffelmozzarella mit getrockneten, sonnengereiften Tomaten, 

Basilikum und Balsamico­Vinaigrette 
Ital. Bauernbrot und Ciabatta­Auswahl dazu Kräuter­ und Knoblauchbutter 

Suppe 

Würziger sizilianischer Eintopf mit Rindfleisch, Gemüse und Ciabatta­Croutons 

Hauptspeisen 

Cannelloni gefüllt mit Ziegenfrischkäse und Auberginen an einer würzigen Tomatensauce 
Rosa gebratenes Roastbeef in einer würzigen Kräuterkruste 

mit frischem Knoblauch und Rosmarin gespickt 
Gebratenes Wildlachsfilet in einer Weißwein­Kräuter­Gorgonzola­Creme 
Knusprige Rosmarin­Limetten­Kartoffeln mit Meersalz und Olivenöl 

Dessert 

Original ital. Tiramisu mit Marsala 
Panna cotta mit Erdbeermark 
Obstsalat mit Minzpesto 

pro Person € 27,90
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Büfett „Global Player“/ Nr. 9 

Vorspeisen 

Frische Fine­de­Claire­Austern 
mit Zitrone und Baguette (pro Person 3 Austern) 

Edle Fischauswahl mit Graved­Lachs, Aal, Heilbutt, Butterfisch, 
geräucherten Forellenfilets, Pfeffermakrelenfilets 

marinierte Scampi in dreierlei verschiedenen Marinaden 
Schweinefilets mit Entenleberpaté 

Entenleberpastete auf Bruscetta mit Portwein­Gelee 
Wachteleier mit deutschem Kaviar 

Feigen mit Mascarpone und luftgetrockbnetem Bresaola 
Hirschmedaillons mit Williams­Christ­Birne und Preiselbeer­Creme 
Internationale Käsespezialitätenmit Trauben und exotischen Früchten 

Caesar’s Salat mit Anchovis, Rosmarincroutons und geriebenem Parmesan 
Waldorf­Astoria­Salat 

Geflügelsalat mit Ananas und Mandarine 
Junger Spinat, Granatapfelkerne, Pumpernickel­Croutons mit einer Himbeer­Vinaigrette 

Brotvariation & Butter 

Suppe 

Avocado­Creme­Suppe mit Shrimps 

Hauptspeisen 

Kräuterboullion mit gebratener Hähnchenbrust, Ingwer, frischem Gemüse und Glasnudeln 
Perlhuhnbrust mit Estragon­Sahne­Sauce und Kartoffelgratin 
Rosa gebratenes Roastbeef in einer würzigen Kräuterkruste 

mit Rosmarin­Limetten­Kartoffeln, frischem Marktgemüse mit Mandeln & Butterflocken 
Lachsmedaillons in Zitronengras­Safran­Sauce mit Wildreis 

Dessert 

Orangenflan mit Karamellsauce und frischen Früchten 
Wiener Apfelstrudel mit Vanillecreme 
Auswahl von französischen Petit Fours 

pro Person € 39,90
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Büfett „Traumhochzeit”/ Nr. 10 

Empfang 
Fingerfood zum Start: 

Graved–u. Räucherlachs­Canapés, Bayerischer Obazda auf Vollkornbrot, 
Entenleberpastete auf Bruschetta mit Portwein­Gelee, Garnelen am Spieß, 
Roastbeef mit Sauce Bernaise, Französischer Camembert mit Feigensenf, 

Frische Sylter Austern mit Zitrone 

Vorspeisen 
Rindercarpaccio vom Angus Rind auf Ruccola mit Champignons, 

Parmesanspalten und Dijon­Senf­Vinaigrette 
Vitello Tonato feinstes Kalbfleisch mit Thunfisch­Kapern­Creme 

Shrimps­Cocktail mit Apfel­Lauch­Curry 
Gefüllte Riesenchampignons mit Spinat und Gorgonzola überbacken 

Caesar’s Salat mit Anchovis, Rosmarincroutôns und geriebenem Parmesan 
Salat vom jungen Spinat, Pumpernickel­Croutôns, Schafskäse, 

Granatapfelkerne, mit einer Himbeer­Vinaigrette 
Italienische Büffelmozzarella mit getrockneten, sonnengereiften 

Tomaten, Basilikum und Balsamico­Vinaigrette, Scampi in dreierlei Variationen 
Internationale Käsespezialitäten mit Trauben und exotischen Früchten 

Marinierter Lammrücken mit geröstetem grünem Spargel 
Zweierlei Chicoree mit Walnüssen, Roquefort und Orangen­Vinaigrette 

Brotvariation & Butter 

Suppe 
Avocadocreme­Süppchen mit Flusskrebs­Schwänzen 

Hauptspeisen 
Gebratene Seeteufelmedaillons mit Safran und Tomaten­Kräuter­Risotto 

Kalbsrücken am Stück gebraten mit Gemüsevariationen und Kartoffelplätzchen 
Französische Flugentenbrust rosa gebraten mit Orangen­Sauce und Schupfnudeln 

Vegetarisch 
Gefüllte Canneloni mit Ziegenfrischkäse, Auberginenwürfel und 

würzigen Tomatenkräuterjus, mit Mozzarella überbacken 
Australian Style Kräftiges Chilli con carne vom Strauß 

Dessert 
Pfirsiche mit Baisierhaube 

Petit Fours 
Erdbeerencreme­Brulee mit karamellisiertem Rohrzucker 

Weinbrandbirnen im Schokoladenmantel 

pro Person € 42,90
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Büfett „4 Jahreszeiten“/ Nr. 11 
(Weihnachtsbüfett) 

Vorspeisen 

Hausgebeizter Lachs an einer Waldhonig­Dill­Sauce 
Hasenrückenfilet in einer Preiselbeer­Creme 

Rosa gebratene Entenbrust auf Feldsalat mit Orangen­Vinaigrette 
Chiccoree­Frisee­Salat mit einer Feigen­Senf­Sauce 

Orangen­Fenchel­Salat mit Walnüssen 
Knackige Blattsalate mit frischem Gemüse, Croutons und Kräuter­Joghurt­Dressing 

Brotvariation& Butter 

Suppe 

Käse­Lauch­Creme­Suppe 

Hauptspeisen 

Gänsebraten mit Rotkohl, Grünkohl und Kartoffelklößchen 
Schweinefilet mit Calvados­Sahne­Sauce und Rosmarinkartoffeln 

Brandenburger Wildgulasch mit Sahnewirsing und gebratenen Semmelknödeln 

Dessert 

Zwetschgen­Zimt­Kompott mit Marzipanschaum 
Wiener Apfelstrudel mit Vanillesauce 

Dresdner Christstollen 

pro Person € 29,90


