Reederei Roderich Wolff (RRW)
MS ,Nostalgie* & MS, Kreuz As"
www.rrw-berlin.de

Buffetibersicht

Bruttopreise in EURO pro Person
Jedes Buffet kann ab 20 Personen geordert werden!

Brunch-Buffet/ Nr. 1 € 28,90
Buffet “ Rustika”/ Nr. 2 € 18,90
Buffet , Nostalgie“/ Nr. 3 € 28,90
Buffet ,Kreuz As'/ Nr. 4 € 25,90
Buffet , Panorama“/ Nr. 5 € 20,90
Buffet ,Louisiana-Style”/ Nr. 6 € 30,90
Buffet der kleinen Kostlichkeiten/ Nr. 7 € 29,90
Buffet , Italia“/ Nr. 8 € 29,90
Buffet , Global Player“/ Nr. 9 € 41,90
Buffet “Vegetarisch de Luxe’/ Nr. 10 € 28,90
Buffet , Zwergenland” (Kinderbuffet)/ Nr. 11 € 14,90
Buffet ,, 4 Jahreszeiten®/ Nr. 12 € 32,90

a) Fruhling, b) Sommer, ¢) Herbst, d) Winter

Barbecue Buffet I/ Nr. 13 a € 29,90
Barbecue Buffet 11/ Nr. 13 b € 39,90
Fingerfood-Buffet/ Nr. 14 € 20,90

Fingerfood-Buffet Nr. 1, 2 & 3



Reederei Roderich Wolff (RRW)
MS ,Nostalgie* & MS, Kreuz As"
www.rrw-berlin.de

Brunch-Buffet/ Nr. 1

Frihstuck

Krauterrtihrei mit gebratenem Speck, gekochte Eier,
Auswahl an franzosischen Konfitlren,

Honig, Mudli, Cornflakes, Joghurt und Quark, frische Friichte,
internationale Wurst-, Schinken- und K a&se-Spezidlitaten,
Heringssalat, Geflligel salat, Eiersalat,

Farmer Rohkostsalat, Berliner Fleischsalat,
franzosi sche Géansel eberpastete,
hausgebei zter Lachs mit Sahnemeerrettich,
eingelegter Schafskése an stil3-saurem Gemuse,
Antipastiplatte mit gefllter Mozzarellarolle aus Rucol abett,
Caprese-Platte,

Schwarz- und Weil3brot, drei Sorten Brotchen, franzdsischen Butter-Croissants,
Laugen-Croissants & Butter

Warme Gerichte

NuUrnberger Wirstchen,
mildgeraucherte Delikatess-Wiener-Wurstchen,
pikant marinierte Chicken-Wings,
deftige Gulaschsuppe,
Lachsfilet auf Spinat in Weil3weinsauce mit Wildrels,
geflllte Schweineschnitzel mit Emmentaler in Mandel panade auf frischem Gemise,
Kartoffelgratin mit Parmesan und Bechamel-Sauce

Dessert

Schokoladendessert mit Bourbon-V anillesauce,
Milchreis mit Zimt & Zucker,
Kartoffel puffer mit Apfelmus,
Obstsalat mit Mandel splitter,
Auswahl an Mini-Kuchen

pro Person € 28,90



Reederei Roderich Wolff (RRW)
MS ,Nostalgie* & MS, Kreuz As"
www.rrw-berlin.de

Buffet , Rustika“/ Nr. 2

Vorspeisen
Gemischter Blattsalat mit frischem Gemise und zweierlei Dressing,
rustikale Wurst-, Schinken- und Bratenpl atte,
rustikale K aseplatte mit Weintrauben,
frisches Zwiebelmett mit gestol3enem Pfeffer,

Berliner Bouletten mit Rohkostsal at,
rustikale Brotvariation & Butter

Suppe

Kartoffel suppe mit Speckcroutons

Hauptspeise

Schweineschnitzel in zweierlei Panade
und Spreewd der Kartoffelsalat

Dessert

Rote Griitze mit VanillesolRe

pro Person € 18,90



Reederei Roderich Wolff (RRW)
MS ,Nostalgie* & MS, Kreuz As"
www.rrw-berlin.de

Buffet “Nostalgie”/ Nr. 3

Vorspeisen

Kleine Berliner Bouletten vom Rind und Schwein
mit Perlzwiebeln und Gewurzgurken,
Siilze mit Remoul adensauce,
frisches Zwiebelmett mit gestol3enem Pfeffer und Zwiebeln,
Sylter Dillhappen vom Matjes,
Hackerle mit Ei, Gurke und Zwiebeln,
gebeizter Lachs mit Apfelmeerrettich-Sauce,
Rollmdpse und Brathering,

Késesalat mit Sellerie und Apfel,
Apfel-Zwiebelschmal z,
frische Fassbutter,

Sauerteigbrot, Schusterjungen und Schrippen

Suppe

Alt-Berliner Kartoffel suppe mit Flusskrebsen

Hauptspeisen
Bratenvariationen vom Schweine-K rustenbraten und K assel erbraten
auf Speck-Zwiebel-Sauerkraut mit Senf-Kartoffel-Puree,

gebratene Forellenfilets mit Petersilienkartoffeln,
Dillsauce und Gurkensal at

Dessert
Berliner Rote Griitze mit Bourbon-V anillesauce,

Apfelkiichle im Weinteig mit Schokoladen-Sauce

pro Person € 28,90



Reederei Roderich Wolff (RRW)
MS ,Nostalgie* & MS, Kreuz As"
www.rrw-berlin.de

Buffet “Kreuz As’/ Nr. 4

Vorspeisen

Omas deftiger Kartoffelsalat mit Speck, Zwiebeln,
Gurken, Essig und O,
Sylter Dillhappen vom Matjes,
deftige Vesperplatte mit
Blut- und Leberwurst, Silze,
Schwarzwal der Schinken, frischem Mett mit
Zwiebeln und Gurken,

Miniboul etten mit Perlzwiebeln und Gurken,
Bohnen- und Gurkensalat,
rustikale K seplatte mit
verschiedenen deftigen Kéasesorten und
bayrischem Obazda,
dunkles Sauerteigbrot, Bauernbrot,
Zwiebel- und Kimmelbrot dazu
Apfel-Zwiebel-Schmalz und Fassbutter

Suppe

Klassische Soljanka mit Zitrone und Schmand

Hauptspeisen
Schweinebraten mit Semmelknddel, Rotkohl und dunkler Altbiersauce,
deftiger Rindergulasch mit Schupfnudeln
Dessert
Rote Griitze mit Bourbon-V anillesauce,

Griesflammerie mit Kirschen

pro Person € 25,90



Reederei Roderich Wolff (RRW)
MS ,Nostalgie* & MS, Kreuz As"
www.rrw-berlin.de

Buffet “Panorama’/ Nr. 5

Vorspeisen

Zweierlei Blattsalat mit frischem Gemise und zweierlei Dressing,
internationale Wurst- und Schinkenspezialitaten:
franzosische Ringsalami, Salsiccia, spanische Edel schimmelsalami,
Mortadella, Mailénder Salami, Wacholderschinken, bayerische Rauchsalami,
Schwarzwélder Schinken, Parmaschinken, Heidekatenschinken,
Antipastiplatte mit getrockneten Tomaten,
eingelegten Zucchini, Auberginen, Artischocken, Champignons,
schwarze und grtine Oliven, Apfelkapern und marinierter Schaf skase,
Geflugelsalat mit Ananas und Mandarine,
Chicken-Wingsin einer Soja-Chili-Honig-Marinade,
kleine Bouletten am Spief3 ausgarniert mit Perlzwiebeln und Gurke,
Brotvariation & zwelierlel Fal3butter

Suppe

Cremige Kartoffel-Gemusesuppe mit Schinkenchips

Hauptspeisen

Schnitzel aus dem Schweinerticken in zweierlei Panade auf lauwarmen Kartoffelsalat,
mit frischen Krautern, magerem Speck, Zwiebeln, einem Hauch Essig und Ol und
abgeschmeckt mit Spreewélder Gurken,
vegetarischer Nudelauflauf mit viel frischem Gemiuise in wiirzigen Tomaten-Sauce,
mit jungem Gouda Uberbacken

Dessert

Vanillgoghurt auf einer Beerenmischung,
Obstsalat aus frischen Friichten mit Mandel splittern und einem Schuf3 Cointreau

pro Person € 20,90



Reederei Roderich Wolff (RRW)
MS ,Nostalgie* & MS, Kreuz As"
www.rrw-berlin.de

Buffet , Louisiana-Style*/ Nr. 6

Vorspeisen

Gegrillte Birnen mit Blue Cheese und kandierten Walniissen,
gerOstete Safran-Kartoffeln gefllt mit Ziegenké&se und scharfem Gemiise,
Cole-Slaw-Salad (Amerikanischer Rohkostsalat),
Artischocken-Bouletten mit Mango-Chutney,

Lachscremein Tortillas gerollt,
luftgetrockneter Schinken an gerdstetem griinen Spargel,
schwarzer Bohnensalat mit Orangensaft, Ingwer und einem Hauch Koriander,
Krauter-K noblauch-Brot

Suppe

Hahnchen-Gumbo
-Slidstaaten-Eintopf-
mit geraucherter Andouillie (Wurst)

Hauptspeisen

New Orleans Chicken,
gegrillte Hahnchenbrust mit creolischem Senf, Limonensaft und Weil3wein-Jus auf wirzigem
Gemisebett mit Senf-Kartoffel-Plree,

Roastbeef rosa gebraten in Rotweinsauce und mit Honig glasierten Minikarotten,
Uberbackene Austern mit Spinat-Gorgonzol a-Pernod-Sauce und Parmesan,
Mardi-Gras-Shrimps aus der Pfanne mit gerdsteten roten Zwiebeln, stil3-gelber Paprika,
frischem Basilikum, in einer leichten Creme mit Krebsfleisch und viel frischer Petersilie,
dazu knusprige Louisiana-K artoffel spalten

Dessert

Schokoladen-Brownies,
Blaubeer-Muffins

pro Person € 30,90



Reederei Roderich Wolff (RRW)
MS ,Nostalgie* & MS, Kreuz As"
www.rrw-berlin.de

Buffet der kleinen Kostlichkeiten/ Nr. 7

Vor speisen

Vitello Tonato auf kleinen Loffeln serviert,
Schinken-Melonenschiffchen mit Feigen-Senf-Topping,
getrocknete Pflaumen, Datteln und Aprikosen im Speckmantel,
Chicken-Wings kross gebraten in einer Soja-Chili-Honig-Marinade,
gespiefdte Garnelen an einem leichten Aioli-Dip,
sonnengereifte getrocknete Tomaten mit Frischkase geflillt,

Spiefde von kleinen Mozzarellabalchen mit Cherrytomaten an roter und griiner Pesto,
verschiedene Mini-Wraps gefillt mit Puten-Mango und L achs-Frischkase,
Mozzarella-Rolle mit Rucola und Parmaschinken gefiillt und abgerundet durch
Parmesanhobdl,

Brotvariationen von Ciabatta & Fassbutter

Suppe

M o6hren-Ingwer-Suppe

Hauptspeisen

Satay-Spiefde in Erdnuss-Sauce,
Hackfleischballchen ala Arabiata,
Saltimbocca-Réllchen ala Romana geftillt mit Salbei und Parmaschinken in einer WeilRwein-
Salice,
Boeuf Stroganoff dazu Krauter-Gnocchi,
in mediterranen Krautern gediinsteter Zander auf Fenchel-M 6hren-GemUise an
Wild-Butter-Rels,
knusprige Rosmarin-Limetten-Kartoffeln mit Meersalz und Olivendl verfeinert,
Champignon-K dpfe mit Schafskase und Spinat Uberbacken mit Gorgonzola

Dessert

Obstspief3e getaucht in heller und dunkler Schokolade mit Pistazien und
Kokossplittern garniert,
Auswahl von franzésischen Petit Fours,
Schokoladenbecher gefillt mit einer leichten Mandarinen-Joghurt-M ousse

pro Person € 29,90



Reederei Roderich Wolff (RRW)
MS ,Nostalgie* & MS, Kreuz As"
www.rrw-berlin.de

Buffet , Italia“/ Nr. 8

Vorspeisen

Antipastiplatte mit getrockneten Tomaten, eingelegten Zucchini, Auberginen,
Artischocken, Champignons,
schwarze und gruine Oliven, Apfelkapern und marinierter Schafskase,
Mozzarellarolle gefillt mit Parmaschinken und Rucola, verfeinert mit Balsamico-Vinaigrette,
italienische Wurst- und Schinkenspezialitéten wie Fenchelsalami, Spianata Romana, Coppa,
Salsiccia, Mortadella, Mailander Salami, Parmaschinken und Rosmarinschinken,
Melonenschiffchen mit luftgetrocknetem Schinken,
Pasta-Salat mit Hahnchenleber und Tomaten-Steinpil z-Sauce,
Vitello Tonato mit Thunfisch-Kapern-Créme,
Buffelmozzarella mit getrockneten, sonnengereiften Tomaten, Basilikum und
Balsamico-Vinaigrette,
Rucola mit Cocktailtomaten, roten und weil3en Bohnen an einer Krautervinaigrette
mit Parmesanhobel,
italienisches Bauernbrot und Ciabatta-Auswahl dazu Kréuter- und Knoblauchbutter

Suppe

Wirziger sizilianischer Rindflei scheintopf mit Gemuse und Ciabatta-Croutons

Hauptspeisen

Cannelloni gefillt mit einer Auberginen-Paprikafrischkase-Creme in einer
wirzigen Tomatensauce,
in wirziger Krauterkruste gebratenes Roastbeef durch frischen Knoblauch
und Rosmarin abgerundet,
gebratenes Wildlachsfilet in einer Weil3wein-Kréuter-Gorgonzola-Creme
dazu Basilikum-Gnocchi,
Tomaten-Limetten-Kartoffeln abgeschmeckt mit Meersalz und Olivendl

Dessert

Original italalienisches Tiramisu mit Marsala
Panna cotta mit Erdbeermark
Obstsalat aus frischen Friichten mit Mandel splittern
und einem Schuf3 Cointreau

pro Person € 29,90



Reederei Roderich Wolff (RRW)
MS ,Nostalgie* & MS, Kreuz As"
www.rrw-berlin.de

Buffet ,, Global Player/ Nr. 9

Vorspeisen

Frische Fine-de-Claire-Austern mit Zitrone und Baguette (pro Person 3 Austern),
edle Fischauswahl mit Graved-Lachs, Heilbutt, Butterfisch, geréucherten Forellenfilets,
Pfeffermakrelenfilets, marinierte Scampi in zweierlel verschiedenen Marinaden,
Schweinefilets unter Entenleberpaté,

Entenleberpastete auf Bruscetta mit Portwein-Gelee,

Wachteleier mit deutschem Kaviar,

Feigen mit Mascarpone und luftgetrocknetem Parmaschinken,
Hirschmedaillons mit Williams-Christ-Birne und Preisel beer-Creme,
international e K 8sespezialitéten mit Trauben und exotischen Friichten,

Caesar’ s Salat mit Anchovis, Rosmarincroutons und geriebenem Parmesan,
Waldorf-Astoria-Salat,
junger Spinat, Granatapfelkerne, Pumpernickel-Croutons mit einer Himbeer-Vinaigrette,
Buffelmozzarella auf Rucolabett mit sonnengetrockneten Tomaten und
einem Hauch Basilikum,

Brotvariation & Butter

Suppe

Karotten-1ngwer-Suppe mit Flusskrebsschwanzen

Hauptspeisen

Gebratene Hahnchenbrust in Kréuterboullion abgerundet
mit frischem Gemtise und Glasnudeln,
Perlhuhnbrust in Estragon-Sauce an Kartoffellauchgemiise,
rosa gebratenes Roastbeef in einer wiirzigen Krauterkruste mit Rosmarin-Limetten-
Kartoffeln, frischem Marktgemuise mit Mandeln-Butterflocken,
Lachsmedaillons in Zitronengras-Safran-Sauce an Wildreis

Dessert
Orangenflan mit Karamellsauce und frischen in Orangenlikor marinierten Friichten,

Créme br(lée,
Auswahl von franzosischen Petit Fours

pro Person € 41,90



Reederei Roderich Wolff (RRW)
MS ,Nostalgie* & MS, Kreuz As"
www.rrw-berlin.de

Buffet , Vegetarisch de Luxe’/ Nr. 10

Vorspeisen

Dreierlei marinierter Blattsalat mit frischem Gemuse
dazu zwei abgestimmte Dressings,
teiggemanteltes Gemuse,
Mini-Frahlingsrollen an einem sili3-pikanten Dip,
gegrillte Birnen mit Blue-Cheese und Walniissen,
gerostete Safrankartoffeln gefullt mit Ziegenkése und pikantem Gemise,
Mini-Wraps mit Lachs und Frischkése gefillt,
Artischocken-Bouletten mit Mango-Chutney, Brotvariationen aus internationalen
Brotspezialitdten dazu Chili-Frischkésecreme, bayrisches Obazda,
Radieschenobazda und Blue-Cheese-Creme

Suppe

M 6hren-1ngwer-Orangensuppe mit Kokos verfeinert

Hauptspeisen

Ratatouille aus frischem Marktgemtise mit Polenta-Plétzchen,
gefullte Canneloni mit Auberginen und Tomaten in einer wirzigen Tomaten-Sugo mit
jungem Kase Uiberbacken,
gebratenes Wildlachsfilet an einer Weil3wein-Kréuter-Sauce dazu knusprige Limetten-
Kartoffeln mit Meersalz und Olivenél

Dessert

Obstspiefe getaucht in dunkle Schokolade mit Pistazien und Kokosraspeln,
Schokoladen-Brownies und Blaubeer-Muffins,
Creme bralée

pro Person € 28,90



Reederei Roderich Wolff (RRW)
MS ,Nostalgie* & MS, Kreuz As"
www.rrw-berlin.de

Buffet ,, Zwergenland”/ Nr. 11
(Kinderbuffet)

Vorspeisen

Tomaten-Mozzarella-Spief3e

Zwischengang

Bunte Gemusefinger mit Krauterquark und Dips

Hauptspeise

Pasta mit Tomatensauce und Parmesanhobel,
Kartoffelpuffer mit Apfelmus

Dessert

Mini-Kuchen,
Obstspiefie

pro Person € 14,90



Reederei Roderich Wolff (RRW)
MS ,Nostalgie* & MS, Kreuz As"
www.rrw-berlin.de

Buffet , 4 Jahreszeiten“/ Nr. 12 a
(Fruhlings-Buffet)

Vorspeisen

Spargelsalat mit Krevetten an Limonendressing,
gemischter Frihlingssalat mit Gartenkréutern und Bl Uten,
Forellenterrine mit Raucherlachs und griinem Spargel,
leichter Friihlingskartoffelsalat in Essig-Ol mit getrockneten Tomaten und Rucola,
Brotvariation (italienisches Bauernbrot, Ciabatta Classico, Ciabatta mit Oliven, franzdsisches
Baguettebrot, schweizerisches Huusbrot, Burlischild, deutsches Sauerteigbrot, Laugenbrezeln
sowie Dinkelspezialitéten) mit zweierlei Butter

Suppe
Bérlauch-Creme-Suppe
oder
Krauterrahmsuppe mit L éwenzahn
Hauptspeisen
Gebratene Kalbsnuss mit frischem Spargel und Sauce Hollandaise,
in Rotwein marinierter Lammricken mit Marktgemuse und Babybutterkartoffeln,

Poulardenbrust mit Rucola-Risotto

Dessert
Weisse Mousse au chocolate mit Erdbeeren,

Vanillecreme auf Rhabarberkompott

pro Person € 32,90



Reederei Roderich Wolff (RRW)
MS ,Nostalgie* & MS, Kreuz As"
www.rrw-berlin.de

Buffet ,, 4 Jahreszeiten“/ Nr. 12 b
(Sommer-Buffet)

Vor speisen

Fenchelsalat mit Limettendressing,
Sommersalate aus funf Blattsalaten mit drel Toppings dazu hausgemachte Croutons,
marinierte Fetawirfel und gehobelter Parmesan und
zwei verschiedenen Dressings (Balsamico und Joghurt),
Melonenfécher mit Gambas,
Brotvariationen (italienisches Bauernbrot, Ciabatta Classico, Ciabatta mit Oliven,
franzosi sches Baguettebrot, schweizerisches Huusbrot, Burlischild, deutsches Sauerteigbrot,
Laugenbrezeln sowie Dinkelspezialitdten) mit zweierlei Butter

Suppe

K okos-Ingwer-M6hren-Suppe mit zarten Putenstreifen
oder
Geeliste Tomatensuppe
Hauptspeisen
Strauf3ensteaks mit lauwarmen Linsensalat und Niissen,
Saltim Bocca auf einer Sommergemisevariation und Reisballchen,
Hahnchenbrustfilet mit Kapern in Limettensauce
Dessert
L eichte Buttermilchcreme mit Waldbeeren,

Kokos-Ananas-Pralinen mit Rum

pro Person € 32,90



Reederei Roderich Wolff (RRW)
MS ,Nostalgie* & MS, Kreuz As"
www.rrw-berlin.de

Buffet , 4 Jahreszeiten“/ Nr. 12 ¢
(Herbst-Buffet)

Vorspeisen

Herbstliche Salatvariation mit Birne, Nussen, Weichkase und Orangen-Vinaigrette,
Kaninchensllze mit Schnittlauch-Dip,
Chicoreesalat mit Leberpaté,
Brotvariation (italienisches Bauernbrot, Ciabatta Classico, Ciabatta mit Oliven, franzésisches
Baguettebrot, schwelzerisches Huusbrot, Burlischild, deutsches Sauerteigbrot, Laugenbrezeln
sowie Dinkelspezialitédten) mit zwelerlei Butter

Suppe
Cremige Kartoffelsuppe mit Lauchgemtise und Rohschinkenstreifen
oder
franzdsische Zwiebel suppe mit Kése
Hauptspeisen
Schweinefilet auf einem Rahmwirsing mit Kartoffel schnee,
Tagliatelle mit Lammragout,

zartes Hahnchenbrustfilet mit Rosmarinkartoffeln und Fenchelgemise,

vegetarisch gefillte Champignonkdpfe mit zwelerlei Kése Uberbacken
Dessert

Dunkle Mousse au chocolate auf Traubengelee,

Creme br(lée mit warmen Zimt-Pflaumen

pro Person € 32,90



Reederei Roderich Wolff (RRW)
MS ,Nostalgie* & MS, Kreuz As"
www.rrw-berlin.de

Buffet , 4 Jahreszeiten“/ Nr. 12 d
(Winter-Buffet)

Vorspeisen

Hausgebeizter Lachs an einer Waldhonig-Dill-Sauce,
Hasenriickenfilet in einer Preiselbeer-Creme,
rosa gebratene Entenbrust auf Feldsalat mit Orangen-Vinaigrette,
Chiccoree-Frisee-Salat mit einer Feigen-Senf-Sauce,
knackige Blattsalate mit frischem Gemise, Croutons und Joghurt-Kréuter-Dressing,
Brotvariationen (italienisches Bauernbrot, Ciabatta Classico, Ciabatta mit Oliven,
franzosisches Baguettebrot, schweizerisches Huusbrot, Burlischild, deutsches Sauerteigbrot,
Laugenbrezeln sowie Dinkelspezialitdten) mit zweierlei Butter

Suppe

K&se-Lauch-Creme-Suppe

Hauptspeisen
Gansekeulen mit Rotkohl, Griinkohl und Kartoffelkldf3chen,

Schweinefilet mit Calvados-Sahne-Sauce und Butter-Babykartoffeln,
Brandenburger Wildgulasch mit Sahnewirsing und gebratenen Semmelknddeln

Dessert
Zwetschgen-Zimt-K ompott mit Marzipanschaum,

Wiener Apfelstrudel mit Vanillesauce,
Dresdner Christstollen

pro Person € 32,90



Reederei Roderich Wolff (RRW)
MS ,Nostalgie* & MS, Kreuz As"
www.rrw-berlin.de

Barbecue Buffet | / Nr. 13 a
(inkl. 3 Std. Personal an der Grillstation/
ab 30 Personen von April bis September)

Vom Grill

Deftige Schweine-Nacken-Steaks in Schwarzbier- und Hausmarinade,
zarte Hahnchenbristchen in Sweet-Chili-Sauce,
saftige Spare Ripsin BBQ-Marinade,
knackige Gemusespielde (Paprika, Zucchini, Champignons, Zwiebel),
original Thiringer Rostbratwurst,
Berner Wirstchen - mit Kase gefillt und Schinken umwickelt

Beilagen

Gebutterte Maiskolbenspielie,
Folienkartoffeln mit frischem Krauterquark,
Mailander Nudelsalat mit gemischtem Saison-Gemiise,
hausgemachter Kartoffelsalat nach Omas Rezept
mit Quark-Joghurtdressing, Zwiebeln und Gewirzgurke,
marinierte, gemischte Blattsalate mit zweierlei Dressing,
Cold Slaw Salat,
drei verschiedene Grillsaucen,
Kréuterbutter,

Brotkorb mit zweierlei Fassbutter

Dessert

Obstsalat aus frischen Frichten mit Mandel splittern und einem Schul3 Cointreau,
Erdbeerfrischk&secreme

pro Person € 29,90



Reederei Roderich Wolff (RRW)
MS ,Nostalgie* & MS, Kreuz As"
www.rrw-berlin.de

Barbecue Buffet I1 / Nr. 13 b
(inkl. 4 Std. Personal an der Grillstation/
ab 30 Personen von April bis September)

Vom Grill

M editerran-marinierte Knoblauch-Garnel en-Spief3e,
saftige Lammkotel etts in Krautermarinade,
Jacobsmuscheltaler im Speckmantel,
naturbel assene Rinder-Steaks (180 — 2009),
Hahnchenbrustfilets in Zitronengras-Limettenmarinade,
selfmade Hamburger (100 g)im Sesambrotchen:
Selbstbedienung beim Belegen mit Salat, Zwiebeln und verschiedenen Saucen

Beilagen

Gebutterte Maiskol ben,
variierte Gemisespiefde,

Folienkartoffeln mit frischem Krauterquark,
Tomaten-Mozzarella Variation mit frischem Basilikum,
marinierte, gemischte Blattsalate,
Cold-Slaw-Salat,
toskanischer Kartoffelsalat mit getrockneten Tomaten, Rucola und Speckwiirfeln in Essig-Ol,
mediterraner Nudelsalat mit Schaf skése und Saisongemuise,
griechischer Bauernsalat mit Fetakase, roten Zwiebeln in Essig-Ol,
Spinat-Frisee-Sal at
drei verschiedene Grillsaucen,

Kréauterbutter,

Brotvariationen mit zwelerlei Fassbutter

Dessert

Obstsalat aus frischen Friichten mit Mandel splittern und einem Schuf3 Cointreau,
weil3e Mousse au chocolate mit Himbeermark

pro Person € 39,90



Reederei Roderich Wolff (RRW)
MS ,Nostalgie* & MS, Kreuz As"
www.rrw-berlin.de

Fingerfood-Buffet/ Nr. 14

Fingerfood-Buffet Nr. 1

Bitte wahlen Se jeweils 3 Siick aus den Geflligel snacks und den vegetarischen Spief3en sowie
4 Stiick aus den Fleisch- und Fischsnacks aus. Zu jedem Fingerfood-Buffet kénnen Se
zusatzlich eine der angebotenen Suppen aussuchen.

Geflugelsnacks
Wiirzige Buffalo-Chicken-Wings,
fruchtiger Hahnchen-Ananas-Spief3,
Satéspief’d mit Chili-Erdnusssauce,
Medaillon vom saftigen Hahnchenbrustfilet mit Obst dekoriert

Vegetarische Spief3e
Mozzarella-Stick in knuspriger Knoblauchpanade,
K&sespiefd mit Weintraube,
hausgemachter Krauterfrischkése auf Pumpernickel,
Caprese-Spield Mozzarellakugel und Kirschtomate,
Crostini mit Tomate und Basilikum,
Jalapefio-Chili-Schote mit hausgemachter K asecremefllung

Fisch & Fleisch
Saftige Melonenspalte mit Parmaschinken und Feigensenf,
Saltimbocca (feines Schweinefilet und Parmaschinken),
Spargelsalat mit gebratener Riesengarnele (saisonal),
zarte Roastbeef-Rolchen gefllt mit Artischockencreme,
M ozzarella-Fei gen-Spief3chen mit italienischem Landschinken,
Duett vom Lachs- und Makrelenkonfekt

Suppe
Ké&se-Creme mit Schinkenwdirfeln, Tomaten-Creme-Suppe mit Basilikum oder
deftige Gulaschsuppe,
dazu ein Brotkorb mit internationalen Brotvariationen und zweierlel Butter

Dessert
Obstspief3e im Schokomantel und Rote Griitze mit leckerer Vanillesauce

pro Person € 20,90
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Fingerfood-Buffet/ Nr. 14

Fingerfood-Buffet Nr. 2

Bitte wahlen Se pro Person 7 Canapés aus. Die Canapés bestehen aus schrag geschnittenem
Mehrkorn- und Weizenbaguette, mit Butter bestrichen, verschieden belegt und einzeln
liebevoll mit essbarer Dekoration ausgarniert. Zu jedem Fingerfood-Buffet konnen Se

zusatzlich eine der angebotenen Suppen aussuchen.

Canapés
Franzosischer Camembert,
Mozzarellamit Tomate,
hausgemachter Krauterfrischkase,
zart geraucherte Putenbrust,
saftiger Kochschinken,
italienische Mortadella,
Salamivariationen aus deutschen, franzésischen und italienischen Landen,
gekochtes Ei mit Remoulade,
original Parmaschinken,
italienisch wirziger Gorgonzola,
skandinavischer Raucherlachs,
zartes Roastbeef

Suppe
Kase-Creme mit Schinkenwirfeln,
Tomaten-Creme-Suppe mit Basilikum oder
deftige Gulaschsuppe,
dazu ein Brotkorb mit internationalen Brotvariationen und zweierlei Butter

Dessert
Obstspiel3e im Schokomantel und Rote Griitze mit leckerer Vanillesauce

pro Person € 20,90
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Fingerfood-Buffet/ Nr. 14

Fingerfood-Buffet Nr. 3

Wahlen Se pro Person insgesamt 6 Slick Tramezzini oder Wrap aus. Alle Tramezzini werden
mit mariniertem Salat und hausgemachten Aufstrich, ohne Rinde und im Sandar dformat,
lecker zubereitet. Wraps sind gefullte Tortillafladen mit gemischtem mariniertem Salat und
ver schiedenen Aufstrichen. Mindestbestellmenge pro Sorte Tramezzini oder Wrap 2 Stick.

Italienische Tramezzini
Putenbrust mit Dijon-Senfsauce,
Kasseler mit Mango-Mousse,
Camembert mit Trauben-Mousse und Walniissen,
Mozzarella mit Tomate und hausgemachtem Pesto,
Parma Schinken mit Honigmelonen-M ousse,
Gorgonzola mit Tessiner Feigensenf,
italienische Mortadella mit Frischkéase,
Mailénder Salami mit Salsa Verde,

Rucola mit gerduchertem Lachs und Krautercreme

Wraps
Wrap , Italia’
Original Parmaschinken, getrocknete Tomate und Rucola mit rotem Pestoaufstrich.
Wrap ,, Caprese"
Mozzarella, Tomate, Basilikum und griiner Pesto.
Wrap ,, Feta’
getrocknete Tomaten, Salat, original Feta, Sprossen und Oliven.
Wrap ,, Chicken*
saftige Hahnchenstreifen, Paprika, Gurke, Salat und Sweet-Chili.
Wrap ,, Tuna*
Thunfisch, Fetakase, Salat, rote Bohnen rote Zwiebeln und Meerrettichcreme.
Wrap , Lachs"
Raucherlachs, Salat und Honig-Dill-Creme.

Suppe
Ké&se-Creme mit Schinkenwrfeln, Tomaten-Creme-Suppe mit Basilikum oder
deftige Gulaschsuppe,
dazu ein Brotkorb mit internationalen Brotvariationen und zweierlei Butter

Dessert
Obstspiel3e im Schokomantel und Rote Griitze mit leckerer Vanillesauce

pro Person € 20,90



